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BUNUELOS DE BACALAO

Codigo: BU

Descripcion: Pasta casera lista para
freir. Elaborada con mas del 70% de
bacalao desalado, leche, harina de trigo,

huevo pasteurizado, mantequilla y perejil.

Sin conservantes.

Utilizacion: Descongelar en frigorifico.
Remover la masa, freir pequefas
cantidades de pasta (una cucharadita)
en aceite bien caliente (180°C). Una vez
fritos colocar en una bandeja con papel
secante. Consumir calientes.

Conservacion: A -18°C. Producto
congelado.

Formato: Tarrinas de 1 kg. Cajas de
6 tarrinas.

P

CODFISH FRITTERS

Code: BU

Description: Home-made dough ready
to fry. Prepared with more than 70%
of desalted codfish, milk, wheat flour,
pasteurized egg, butter and parsley.
Preservatives free.

Use: Leave to thaw in the refrigerator.
Stir the dough. Fry small amounts of
dough (a teaspoonful) in very hot oil
(180°C). Once fried, drain on kitchen
paper and serve hot.

Conservation: At -18°C. Frozen product.

Format: Pots of 1 kg. Boxes of 6 pots.

FRITELLA DI BACCALA

Codice: BU

Descrizione: Pastella artigianale pronta
da friggere. Preparata con oltre il 70%
di baccala dissalato, latte, farina di grano,
uovo pastorizzato, burro e prezzemolo.
Senza conservanti.

Utilizzazione: Decongelare in frigorifero.
Rimescolare il prodotto e friggere in
piccole quantita (una cucchiaiata) in olio
molto caldo (180°C). Una volta fritto,
mettere il prodotto in un piatto con carta
assorbente e servire caldo.

Conservazione: A -18°C. Prodotto
surgelato.

Formato: Confezioni da 1 kg. Cassa da
6 confezioni.

ACCRAS ARTISANAUX

Code: BU

Description: Pate artisanale préte a
frire. Elaborée avec plus de 70% de
morue dessalée, du lait, de la farine de
blé, de I'ceuf pasteurisé, du beurre et
persil. Sans conservateurs.

Mode d’emploi: Décongeler au
réfrigérateur. Bien mélanger la pate,

en faire frire de petites quantités (une
petite cuillerée) dans I’huile trés chaude
(180°C). Egoutter soigneusement,
dresser les beignets sur un plat de service
et les consommer bien chauds.

Conservation: A -18°C. Produit surgelé.

Format: Barquettes de 1 kg. Caisses de
6 barquettes.

BUNYOLS DE BACALLA

Codi: BU

Descripcid: Pasta casolana preparada
per fregir. Elaborada amb més del 70%
de bacalla dessalat, llet, farina de blat,
ou pasteuritzat, mantega i julivert. Sense
conservants.

Utilitzacié: Descongelar en frigorific.
Remenar la massa, fregir petites
quantitats de pasta (una culleradeta)
en oli ben calent (180°C). Una vegada
fregits, col-locar-los en una safata amb
paper assecant. Consumir-los calents.

Conservacio: A -18°C. Producte
congelat.

Format: Terrines d’1 kg. Caixes de
6 terrines.



Bunuelos de bacalao frito y Vapor
Fried and Steamed Cod Fritters




