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TRIPAS DE BACALAO
Cédigo: TR

Descripcion: Tripas de
bacalao desaladas.

Utilizacién: Descongelar
en frigorifico dentro de la
bolsa. Lavar, secar y listas
para cocinar.

Conservacién: A -18°C.
Producto congelado (sin
glaseo).

Formato: Cajas de 3,5 kg.
Envasadas en sobres de
700 g.

COCOCHAS

DE BACALAO

Cédigo: CO
Descripcion: Cocochas de

bacalao desaladas.

Utilizacion: Descongelar
en frigorifico y dentro de la
bolsa. Lavar, secar y listas
para cocinar.

Conservacion: A -18°C.
Producto congelado (sin
glaseo).

Formato: Cajas de 3,5 kg.
Envasadas en sobres de
700 g.
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CODFISH TRIPE

Code: TR

Description: Desalted
codfishtripe.

Use: Leave to thaw in the
refrigerator, inside the
bag. Rinse, dry and ready
to cook.

Conservation: At -18°C.

Frozen product (unglazed).

Format: Boxes of 3.5 kg.
Packed in envelopes of
700 g.

CODFISH JOWLS

Code: CO

Description: Desalted
codfish jowls.

Use: Leave to thaw in the
refrigerator, inside the
bag. Rinse, dry and ready
to cook.

Conservation: At -18°C.

Frozen product (unglazed).

Format: Boxes of 3.5 kg.
Packed in envelopes of
700 g.
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TRIPAS

Codice: TR

Descrizione: Tripa di
Baccala dissalate (Vescica
natatoria di baccala).

Utilizzazione: Decongelare
in frigorifero nelle buste
sottovuoto. Lavare il

prodotto ed asciugare bene.

Il prodotto & pronto per
éssere utilizzato.

Conservazione: A -18°C.
Prodotto surgelato (senza
glassatura).

Formato: Confezioni da
3,5 kg. Confezionato sotto
vuoto in buste da 700 g.
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COCOCHAS

Codice: CO

Descrizione: Cococha

di Baccala dissalate
(protuberanza carnosa
sotto mandibola inferiore
del baccala).

Utilizzazione: Decongelare
in frigorifero nelle buste
sottovuoto. Lavare il

prodotto ed asciugare bene.

Il prodotto e pronto per
éssere utilizzato.

Conservazione: A -18° C.
Prodotto surgelato (senza
glassatura).

Formato: Confezioni da
3,5 kg. Confezionato sotto
vuoto in buste da 700 g.
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TRIPES DE MORUE

Code: TR

Description: Tripes de
morue dessalées.

Mode d’emploi:
Décongeler au
réfrigérateur dans le
sachet d’emballage. Laver,
sécher. Le produit est prét
a cuisiner.

Conservation: A -18°C.
Produit surgelé (sans
glagage).

Format: Caisses de 3,5 kg.

Conditionné en sachets de
700 g.

JOUES DE MORUE

Code: CO

Description: Joues de
morue dessalées.

Mode d’emploi:
Décongeler au
réfrigérateur dans le
sachet d’emballage. Laver,
sécher. Le produit est prét
a cuisiner.

Conservation: A -18°C.
Produit surgelé (sans
glagage).

Format: Caisses de 3,5 kg.

Conditionnées en sachets
de 700 g.
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TRIPES DE BACALLA
Codi: TR

Descripcio: Tripes de
bacalla dessalat.

Utilitzacio: Descongelar
en frigorific dintre de la
bossa. Rentar, eixugar i
preparades per cuinat.

Conservacié: A -18°C.
Producte congelat (sense
glacejat).

Format: Caixes de
3,5 kg. Envasat en sobres
de 700 g.

S

COCOTXES
DE BACALLA
Codi: CO

Descripcid: Cocotxes de
bacalla dessalat.

Utilitzacié: Descongelar
en frigorific i dintre de la
bossa. Rentar, eixugar i
preparades per cuinar.

Conservacio: A -18°C.
Producte congelat (sense
glacejat).

Format: Caixes de
3,5 kg. Envasat en sobres
de 700 g.



